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de cocos
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¢ 100 g de cocos de Paimpol
¢ 10 noix de Saint-Jacques
¢ 80 g de beurre (ghee*)

¢ 30 cl de fond de blanc

de volaille
¢ 30 cl de creme liquide (35%)
¢ 10 tranches de poitrine

de porc fumée

= Cuire les cocos de Paimpol dans le fond de blanc de volaille (saler
en fin de cuisson).

Apreés cuisson mixer et ajouter la creme liquide.
Réaliser la chips de poitrine fumée.
Snacker les noix de Saint-Jacques avec le ghee*.

* beurre clarifiée

i int- s IGP
Noix de Saint-Jacque )
des Cotes d’Armor juste snackee e
sur un litde mousseline de cocoS soy .




