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Huitres
chaudes

gratinées ﬁfaj

¢ 10 huitres ¢ 100 g d’algues
¢ 100 g d’échalotes ¢ 25 cl de créeme liquide (35%)
¢ 30 cl de cidre ¢ 100 g de chapelure

=4 Pocher les huitres dans leur eau puis refroidir.
Ciseler les échalotes et réaliser une réduction avec le cidre, les
algues, les échalotes puis ajouter la créme, réduire puis refroidir.
Remettre les huitres dans les coquilles, verser la réduction et
ajouter au moment de gratiner la chapelure.
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Huitres de la bai
et au léger golt
tu
d’une sauce onc
au cidre et aux algues, syrmo
d’une chapelure croustillante.




