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Huitre curry

Par le Lycée La Closerie « Saint-Quay-Portrieux
necelle R

« Quvrir les huitres et vider la premiere eau.

« Pocher légerement les huitres.

« 10 Huitres n°3

-30gdEchalote . Ciseler les échalotes.
« 7 cl de Cidre doux

+10clCreme . Réduire le cidre sur les échalotes et le curry.
liquide 35 %

«TgdeCurry . Ajouter la créme et la faire réduire.

« Garnir la coquille avec une huitre pochée et de la
sauce créme au curry.

Huitre chaude gratinée dans une sauce onctueuse
délicatement parfumeée au curry.
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